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Restaurant Jagerstubli
Anwil



Sonntagsmenu

Swisslachs geraucht mit Meerrettichschaum
und SaisonSalatbouquet
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Rindsfilet (Fernheim) mit Café de paris

Pommes Frites und Wintergemduse
*kk*k*k

Apfelkiichlein mit Zimtglacé
Fr.62.--

Herkunft Rindsfilet Fernheim Paraguay

Die Kooperative Fernheim sorgt fiir das wirtschaftliche und soziale Wohl seiner Mitglieder

Sonntagsmenu Vegetarisch

Nusslisalat mit Ei
*kkk%k

Tortelli al Panna
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Apfelkiichlein mit Zimtglacé

*kkk*k

Fr. 38.--



Essen und Geniessen

Vorspeisen

Nisslisalat mit Ei Vorspeise 13
Swisslachs geraucht mit Meerrettichschaum

Toast und Butter Vorspeise 22
Tagessuppe Vorspeise 8
Hauptgange

Swisslachs mit Krauterkruste auf Meauxsenfsauce 36
Reis und Saisongemiise Kleine Portion/Vorspeise 30

Oltinger Premium SchweinsKotelett 36
mit Zwiebel-Knobli-Chilli gebraten

Pommes Frites und Saisongemdse

Schweinscordon-bleu mit Gruyerekase 36

Pommes Frites und Saisongemise

Lammrickenfilet mit Krauterkruste 42

Stubligratin und Saisongemtise Kleine Portion 36

Wienerschnitzel vom Kalb 40

Pommes Frites und Saisongemise Kleine Portion 34

Fleisch- Deklaration: Rind, Kalb, Schwein, Poulet und Fisch Baselland oder Schweiz, Lamm,

Neuseeland. Allergene werden miindlich deklariert.

Preise inklusiv Mehrwertsteuer



Danke fur lhren Besuch

und
Auf Wiedersehen

Jurg und Gabriela Mohler-Sutter
0619910618
www.jaegerstuebli-anwil.ch



