
  
Speisekarte

Restaurant Jägerstübli, Anwil

Jürg und Gabriela Mohler

Preise inklusiv Mehrwertsteuer



WINTERMENU JÄGERSTÜBLI

Wintersalat mit Orangen
 und geräuchter Entenbrust

 *****
Swisslachs auf Fregola sarde mit Brüsseler

*****
    Rindsfilet Tournedos Rossini

(Toast-Foie-gras-Trüffelsauce)
Pommes Frites und Wintergemüse

*****
Tobleronemousse

*****
                               

Menu                                                                              75           

Menu mit Wein                                                           89
mit je einem Glas Weiss- und Rotwein von unseren Spitzenweinen
im Offenausschank

Unsere Weinempfehlung zum Menu

Zu den Vorspeisen                                           pro dl               Flasche
Weiss
Petite Arvine Soleil d'Or         Petite Arvine    Fr. 8.70             Fr. 50.50 
Cave Imesch, Sierre
Diese Walliser Spezialität begeistert mit ihrem würzigen Bukett nach Zitrus und Aprkikose und 
einem komplexen , leicht salzigen Abfang..

Zum Hauptgang
Rot
Just Zweigelt Special Edition   Zweigelt          Fr. 8.30           Fr. 47.50
Weingut Ernst, Burgenland                                  (Magnum   Fr. 97.50)
Dieser dunkel-rubinroter Zweigelt mit violetten Reflexen brilliert mit seiner kräftigen und 
fruchtbetonten Art. In der Nase Aromen von schwarzen Kirschen, Weichsel , dunklen Beeren, 
süssen Gewürzen, schwarzer Schokolade und etwas Zigarrenkiste. Eine hinreissende Würze 
wird von spürbarem samtigen Gerbstoff ungarnt und mündet in eine leichte Extrasüsse.
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WINTER  VORSPEISEN 

Nüsslisalat mit Ei 13 

Swisslachs geräucht mit Meerrettichschaum
Toast und Butter 22

Wintersalat mit Orangen und geräuchter
Entenbrust 18

Trüffelrahmnudeln 19

Kalbsmilken und Foie gras
 auf Trüffelrahmnudeln 24

WINTERSPEZIALITÄTEN

Kalbspiccata auf Trüffelnudeln
und Wintergemüse 48

Französische Barberie Entenbrust auf Pfeffersauce
Stübligratin und Wintergemüse 39

Rindsfilet Tournedos Rossini (Toast-Foie gras-Trüffelsauce)

Pommes Frites und Wintergemüse 52

Vegetarisch

Trüffelrahmnudeln 26

Gemüseteller mit Stübligratin 26
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KLASSIKER

Grüner Salat                              9   
Gemischter Salat                              12
Französisch/ Haus/ Italienisch     Salatsaucen, alle hausgemacht und 
laktosefrei

Schweizer Lachs mit Kräuterkruste
auf leichter  Meaux-Senfsauce 36
Reis und Gemüsebouquet                     Kleine Port./Vorsp.   30
                                                 

Zeglinger Zander gebraten mit Mandeln    38
Salzkartoffeln und Gemüsebouquet     Kleine Port./Vorsp.   32

Oltinger Premium SchweinsKôtelett                     36
mit Zwiebel-Knobli-Chilli gebraten, Saisongemüse

Schweinscordon-bleu mit Gruyèrekäse                      36
Saisongemüse

Paniertes Schweinsschnitzel                                 29
Saisongemüse               Kleine Portion        25

Appenzeller Kalbscordon-bleu                             42
mit Appenzellerkäse, Saisongemüse

Lammrückenfilet mit Kräuterkruste                     42
Saisongemüse               Kleine Portion       36
  

Oltinger Rinds Entrecôte                                       43
mit Kräuterbutter, Saisongemüse

Beilagen nach Wahl:   Nudeln
Pommes Frites                Stübligratin
Reis                                  Salzkartoffeln

Fleisch- Deklaration:  Rind, Kalb, Schwein, Poulet und Fisch Baselland oder 
Schweiz, Lamm  Neuseeland.            Allergene werden mündlich deklariert.
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Danke für Ihren Besuch und
Auf Wiedersehen
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